
CALIFORNIENNE
Sucrine, poulet, tomates cerises, maïs, lardons, avocat,
œuf dur, fromage de chèvre émietté
18,40

S A L A D E S

THAÏ AU BŒUF
Lamelles de pavé de bœuf cuites et marinées, carotte,
riz gingembre, roquette, oignon rouge, cacahuètes,
menthe huile d’olive, sauce soja
18,40

CÉSAR
Salade verte, tomates, croûtons, copeaux de
parmesan, œuf mollet, poulet pané au corn flakes
18,40

MULTI VITAMINÉE
Sucrine, roquette, pamplemousse rose, avocat, radis,
pomme verte, fêta marinée, œuf
18,40

TATAKI DE THON
Nouilles de riz, wok de légumes froids, pousses de
soja, avocat, sésame, coriandre, zestes d’agrumes,
huile de sésame, cacahuètes
 20,90 €

BURRATA
Tomates jaunes, vertes et rouges parmesan, burrata
crémeuse, jambon cru gressins, huile d’olive, basilic 
20,90

O E U F S  B E N E D I C T E

BACON
Muffin, tranches de bacon, oeuf poché, sauce
hollandaise frites, coeur de sucrine
18,40

SAUMON
Muffin, saumon fumé, purée d’avocat, oeuf poché,
sauce hollandaise, frites, coeur de sucrine
18,40

PASTA MELON
Farfalle, huile d’olive, melon, tomates cerise, olives
noires, jambon cru roquette parmesan
18,40

ME
NU

POULPE
Poulpe, vinaigrette aux agrumes (orange, citron,
pamplemousse), huile d’olive et herbes fraîches, quartiers
de tomates, pommes de terre grenail les.
18,40

V I A N D E S

BAVETTE
Sauce Chimichurri, mesclun, fr ites
22,90

PAVÉ
Sauce du jour, fr i tes, sucrine
24,90

ESCALOPE DE VEAU MILANAISE
Linguine sauce tomate
22,90

TARTARE DE BŒUF
Coupé au couteau, fr ites
20,90

H A M B U R G E R S

EGG
Bœuf, œuf au plat, tomate, cheddar oignons, sauce maison
frites
18,40

SET
Bœuf, bacon, tomate, cheddar, salade, sauce maison, fr ites
18,40

POULET
Poulet pané, cheddar, sucrine, sauce spicy maison, fr ites 
18,40

P O I S S O N S

FISH AND CHIPS
Filet cabil laud pané, fr ites, sauce tartare
18,40

FILET DE LOUP
Sauce vierge, nouil les et légumes croquants
22,90

TARTARE DE SAUMON
Mangue, aneth, citron vert et jaune, fr ites, sucrine
21,90

TARTARE DE THON
Coupé au couteau, purée d'avocat,  fr i tes, sucrine
21,90

P Â T E S

LINGUINE CRÈME D’ASPERGE
Parmesan, tomates cerises
19,90

FREGOLA DU MOMENT 
Selon marché et des arrivages du jour
19,90

FISH
Cabil laud pané, tomate, cheddar, salade sauce mayonnaise
maison, fr ites
18,40



D E S S E R T S

M E N U  E N F A N T

SALADE DE FRUITS FRAIS
7,90

TARTE AU CITRON MERINGUÉE
7,90

TIRAMISU
7,90

MOELLEUX AU CHOCOLAT
7,90

CAFÉ GOURMAND
8,90

CRÊME BRULÉE
7,90

FRAISE MELBA
9,90

GLACE
Vanille, chocolat, moka, menthe chocolat, pistache,
caramel beurre salé, rhum raisin, pêche de vigne
3,50

SORBET
Fraise, citron, poire, framboise, noix de coco, melo,
abricot
3,50

SIROP, PLAT ET BOULE DE GLACE
Poulet pané ou filet cabillaud pané ou bœuf haché avec
frite ou pâtes au beurre ou pâtes sauce tomate
16,90

V I N S

DOMAINE FREDAVELLE ROSÉ 75 cl
Coteaux d’Aix en Provence
25,00

Tous les prix sont nets en euros - Service compris - Origine des viandes : France

FONTCREUSE BIO ROSÉ 75cl
I .G.P Méditerrané
30,00

DOMAINE FREDAVELLE BLANC 75 cl
Coteaux d’Aix en Provence
25,00

FONTCREUSE BLANC 75cl
A.O.P Cassis
35,00

CHÂTEAU DE BEAUPRE ROUGE 75cl
Coteaux d’Aix en Provence
26,00

VACQUEYRAS FONTIMPLE ROUGE 75cl
Cote du Rhône
35,00

C O C K T A I L S

B O I S S O N S

MOJITOS
Rhum Havana Club 3 ans, menthe, citron vert, eau gazeuse
10,00

C A F É
CAFÉ
2,30

SODAS 33cl
Coca cola, Coca cola zero, Orangina, Ice tea, Perrier,
Schweppes, Red bull
4,50

THÉ
4,50

JUS DE FRUITS 25cl
ACE, abricot, ananas, orange, tomate, pêche, fraise, pomme
4,50

BIERES
Carlsberg, pietra, 1664 blanche
Demi 4,50 - Pinte 8,00

EAUX 0,75cl
Evian, San pellegrino, Aqua Panna
6,90

DIGESTIFS 6cl
Limoncelo, Manzana, Get
7,00

FRUITS PRESSES 25cl
Orange, citron, pamplemousse
6,50

MARTINI 7cl
Blanc, rouge
6,50

PASTIS 4cl
Ricard, 51
3,50

WHISKY 4cl
8,80

WHISKY SODA 16cl 
9,80

COUPE DE CHAMPAGNE 12cl
10,00

BELLINI SPRITZ
Prosecco, purée de pêche blanche, framboises
10,00

GIN TONIC
Gin, Schweppes, baies de genièvre, zeste de citron
10,00

VINS
Rouge, rosé, blanc
Verre 12cl 4,50 - Pichet 25cl 8,00 - Pichet 50cl 14,00
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