
V I A N D E S

BAVETTE
Sauce marchand de vin, fr ites
22,90

PAVÉ
Sauce poivre ou roquefort, fr i tes, coeur de sucrine
24,90

ESCALOPE DE VEAU MILANAISE
Frites
21,90

TARTARE DE BŒUF
Coupé au couteau, fr ites
20,90

H A M B U R G E R S

BLEU D’AUVERGNE
Bœuf, oignons confits, feuil les d’épinard, bleu d’Auvergne
crème aux noix, fr i tes
18,40

EGG
Bœuf, œuf au plat, tomate, cheddar oignons, sauce maison
frites
18,40

SET
Bœuf, bacon, tomate, cheddar, salade, sauce maison, fr ites
18,40

CALIFORNIENNE
Sucrine, poulet, tomates cerises, maïs, lardons, avocat, œuf
dur, fromage de chèvre émietté
18,40

S A L A D E S

ROYANS
Salade verte, lardons, ravioles de Royans gri l lées, tomates
cerises, toasts de chèvre chaud au miel, amandes effi lées 
18,40

COBB
Salade verte, tomates cerises, avocat, roquefort, poulet
tranches de bacon fumés gri l lés, huile d'olive, miel, sauce
Worcestershire, moutarde, citron
18,40

THAÏ AU BŒUF
Lamelles de pavé de bœuf cuites et marinées, carotte, riz
gingembre, roquette, oignon rouge, cacahuètes, menthe
huile d’olive, sauce soja
18,40

CÉSAR
Salade verte, tomates, croûtons, copeaux de parmesan, œuf
mollet, poulet pané au corn flakes
18,40

QUINOA BOWL
Pousses d’épinard, quinoa, butternut rôtie, pamplemousse
grenade, carottes râpées, avocat, huile d’olive, vinaigre
balsamique, sauce soja, cacahuètes
18,40

TATAKI DE THON
Riz noir, avocat, mangue, carotte, zestes de citron vert et
jaune, zestes d'orange, huile d'olive
20,90

BURRATA
Burrata panée, feuil les d’épinard, champignons de Paris
poêlés tagliatelles de carotte, chou rouge râpé, noix,
graines de courge, sirop d’érable, huile d’olive, vinaigre
balsamique 
20,90

POULET
Poulet pané, cheddar, sucrine, sauce spicy maison, fr ites 
18,40

DAUBE À LA PROVENCALE
Gnocchis
19,90

O E U F S  B E N E D I C T E

BACON
Muffin, tranches de bacon, oeuf poché, sauce hollandaise
frites, coeur de sucrine
18,40

SAUMON
Muffin, saumon fumé, purée d’avocat, oeuf poché, sauce
hollandaise, fr ites, coeur de sucrine
18,40

TRUFFE
Brioche, poêlée de champignons, oeuf poché, sauce
hollandaise à la truffe, fr i tes, coeur de sucrines
20,90

P O I S S O N S

FISH AND CHIPS
Filet cabil laud pané, fr ites, sauce tartare
18,40

PAVÉ DE SAUMON CARAMÉLISÉ
Risotto de petit épeautre, huile d’olive, noix
22,90

TARTARE DE SAUMON
Mangue, aneth, citron vert et jaune, fr ites, coeur de sucrine
21,90

TARTARE DE THON
Coupé au couteau, purée d'avocat,  fr i tes, coeur de sucrine
21,90

P Â T E S

SPAGHETTIS AUX BOULETTES DE VEAU
Champignons poêlées, amandes éffi lées
19,90

COQUILLETTES JAMBON À LA TRUFFE
Coquil lette, jambon blanc truffé, émulsion de scamorza 
20,90



C O C K T A I L SD E S S E R T S

M E N U  E N F A N T

PAIN PERDU, GLACE
7,90

SALADE DE FRUITS FRAIS
7,90

TARTE AU CITRON MERINGUÉE
7,90

TIRAMISU
7,90

MOELLEUX AU CHOCOLAT
7,90

CAFÉ GOURMAND
8,90

CRÊME BRULÉE
7,90

FIADONE
7,90

GLACE
Vanil le, chocolat, moka, menthe chocolat, pistache, caramel
beurre salé, rhum raisin
3,50

SORBET
Fraise, citron, poire, framboise, noix de coco
3,50

SIROP, PLAT ET BOULE DE GLACE
Poulet pané ou fi let cabil laud pané ou bœuf haché avec frite
ou pâtes au beurre ou pâtes sauce tomate

15,90

B O I S S O N S

MOJITOS
Rhum Havana Club 3 ans, menthe, citron vert, eau gazeuse
10,00

C A F É
CAFÉ
2,30

SODAS 33cl
Pepsi, Pepsi zero, Orangina, Ice tea, Perrier, Red bull
4,50

V I N S

DOMAINE FREDAVELLE ROSÉ 75 cl
Coteaux d’Aix en Provence
25,00

Tous les prix sont nets en euros - Service compris - Origine des viandes : France

THÉ
4,50

JUS DE FRUITS 25cl
ACE, abricot, ananas, orange, tomate, pêche, fraise, pomme
4,50

BIERES
Carlsberg, pietra, 1664 blanche
Demi 4,50 - Pinte 8,00

EAUX 0,75cl
Vittel, San pellegrino, 808
6,90

DIGESTIFS 6cl
Limoncelo, Manzana, Get
7,00

FRUITS PRESSES 25cl
Orange, citron, pamplemousse
6,50

MARTINI 7cl
Blanc, rouge
6,50

PASTIS 4cl
Ricard, 51
3,50

WHISKY 4cl
8,80

WHISKY SODA 16cl 
9,80

COUPE DE CHAMPAGNE 12cl
10,00

BELLINI SPRITZ
Prosecco, purée de pêche blanche, framboises
10,00

GIN TONIC
Gin, Schweppes, baies de genièvre, zeste de citron
10,00

FONTCREUSE BIO ROSÉ 75cl
I.G.P Méditerrané
30,00

DOMAINE FREDAVELLE BLANC 75 cl
Coteaux d’Aix en Provence
25,00

FONTCREUSE BLANC 75cl
A.O.P Cassis
35,00

CHÂTEAU DE BEAUPRE ROUGE 75cl
Coteaux d’Aix en Provence
26,00

VACQUEYRAS FONTIMPLE ROUGE 75cl
Cote du Rhône
35,00

VINS
Rouge, rosé, blanc
Verre 12cl 4,50 - Pichet 25cl 8,00 - Pichet 50cl 14,00


